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Commercial Coffee商务咖啡豆      即接单即烘焙 (无最低订量, 交货期1-2天)

NAME DESCRIPTION Unit Price

曼特宁Ma
ndhe
ling  
(AA) 

曼特宁咖啡产于印尼的苏门答腊，颗粒大,富含独特的醇厚度与香
气,肉质不是太厚,风味非常浓郁，甘香、纯苦、醇厚，带有少许的甜味
和微酸，喝后有攸长的回味和余韵。一般咖啡的爱好者大都单品饮用
，但也是调配混合咖啡不可或缺的品种。 适合深度烘焙， 
散发出浓厚的香味。 生长在海拔750~1000米高原山豆。烘焙度:深城
市-法式;  用途:拼配-单品  

磅
1 LB 

(454克)

 
AA
￥79

曼特宁Ma
ndhe
ling  
(AAA)

 
 

曼特宁咖啡产于印尼的苏门答腊，颗粒大,富含独特的醇厚度
与香气,肉质不是太厚,风味非常浓郁，甘香、纯苦、醇厚，带有少许的
甜味和微酸，喝后有攸长的回味和余韵。一般咖啡的爱好者大都单品
饮用，但也是调配混合咖啡不可或缺的品种。 适合深度烘焙， 
散发出浓厚的香味。 生长在海拔1200-
1500米高原山上等豆。高品质精选，颗粒均匀，高级包装，自用or送礼
佳品；烘焙度:深城市-法式; 用途: 意式，单品  

磅
1 LB 

(454克)

 
AAA
￥13

9

意大利特浓 
Italy 

Espresso
(AA)

意大利并不出产咖啡，它主要以拼配咖啡为主，讲究口感浓厚，适
合于做Espresso等口味偏重的咖啡，或卡布奇诺,拉铁,摩卡等花式咖啡
。采用阿拉比克种中掺和罗伯斯塔种，咖啡豆拼配而成。味道强烈浓厚
，介于黄油味、焦糖和香料味之间.
烘焙度:意式/深;  用途: ESPRESSO, 美式咖啡

磅
1 LB

(454克)
AA
￥73

意大利特浓 
Italy 

Espresso
(AAA)

意大利并不出产咖啡，它主要以拼配咖啡为主，讲究口感浓厚，适
合于做Espresso等口味偏重的咖啡，或卡布奇诺等花式咖啡。100%阿拉
比卡拼配豆。味道强烈浓厚.讲究口感浓厚，浓郁香醇，适合于做ESPRES
SO 
等口味偏重的咖啡，同样也更适合各花式咖啡，高品质精选，颗粒均匀，
高级包装。

烘焙度:意式/深;  用途: ESPRESSO，拉花，美式咖啡

磅
1 LB

(454克)
AAA
￥96

 
巴西

Brazil
(AA)

   
是世界上最重要的咖啡产地，总产量占全世界的1/3，广袤的国土上大约
有10个州大量生产咖啡豆。巴西咖啡口感圆润，带点中度酸，还有很强
的甘味，以平顺的口感著称，被认为是做混合咖啡不可缺少的原料。 
烘焙度:中-城市;  用途:拼配-单品

磅
1 LB

(454克)

 
AA
￥69

 
巴西

Brazil
(AAA)

   
是世界上最重要的咖啡产地，总产量占全世界的1/3，广袤的国土上大约
有10个州大量生产咖啡豆。巴西咖啡口感圆润，带点中度酸，还有很强
的甘味，以平顺的口感著称，被认为是做混合咖啡不可缺少的原料, 
高品质精选山度士咖啡,颗粒均匀,高级包装. 烘焙度:中-城市;  
用途:拼配-单品

磅
1 LB

(454克)

 
AAA
￥89

碳烧咖啡
Charcoa

l
Fire
(AA)

又名苦咖啡，是指烘焙咖啡的火源是用碳火，有时还采用特殊木材
作为燃料，烘烤出来的咖啡豆会带有木香味，而不是碳烧味。这种咖啡
来自日本，而纯粹的重焙造就了日本碳烧独特的口味，其香味特殊，甘，
醇，浓郁，极苦。 烘焙度:深;  用途: 碳烧味咖啡

磅
1 LB

(454克)
AA
￥72

摩卡
Mocha

(AA) 

优质的阿拉伯风味，干香略带有葡萄酒的酸香，醇度适宜，强烈纯
质感，带有奇妙的黑巧克力余味。产地是非洲的埃塞俄比亚等东非的混
合豆，其独特的香气和极佳的酸性，加上甘醇的口感，很有原始风味。因
其味浓，且有独特香气，所以吧台师傅也喜欢用它来调制冰咖啡，加上
糖及奶精后，其香浓度极佳。 烘焙度:中;  用途: 单品 

磅
1 LB

(454克)

 
AA
￥69

 
哥伦比亚

Colombia
(AA)

  
海拔1000米崎岖山路运送咖啡生豆,所以用骡子驮的方式.哥伦比亚气候
温和，空气潮湿，使这里整年都是收获季节，在不同时期相继成熟。颗粒
大,肉质厚,都是新豆，由这种咖啡豆磨制的咖啡，丰富的醇厚度+香气。
如今，很多人都把“哥伦比亚咖啡”和“高品质”、“好口味”画上了等号。
烘焙度:中深;  用途:拼配-单品

磅
1 LB

(454克)

 

AA
￥85

http://baike.baidu.com/view/190401.htm
http://baike.baidu.com/view/8402.htm
http://baike.baidu.com/view/190401.htm
http://baike.baidu.com/view/8402.htm
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哥伦比亚

Colombia
(AAA)

    
海拔1000米崎岖山路运送咖啡生豆,所以用骡子驮的方式.哥伦比亚气候
温和，空气潮湿。颗粒大,肉质厚,都是新豆，由这种咖啡豆磨制的咖啡，
丰富的醇厚度+香气。如今，很多人都把“哥伦比亚咖啡”和“高品质”、“
好口味”画上了等号，坚果味道，口感柔和，是南美咖啡的典范，适合大
多数人。高品质精选，颗粒均匀，高级包装。烘焙度:中深;  用途:拼配-
单品

磅
1 LB

(454克)

 

AAA
￥13

9

爪哇
Jawa
(AA)

值得怀念的味道，爪哇咖啡的香气浓郁而厚实，带有明朗的优质酸
性，高均衡度，有时具有坚果味，令人回味无穷。不论是外观上、品质上
，爪哇咖啡特级都相当优良，就像女人隐约的娇媚，迷人且恰到好处，令
人怀念。此款豆是印尼罗布斯塔ROBUSTA品种。
烘焙度:中深;  用途:拼配-单品

   磅
1 LB

(454克)

 
AA
￥72

 
卢旺达

Rwanda
(AA)

   产于卢旺达西部维龙山脉(Vrunga Mountain), 海拔1600-
2200米，是高品质咖啡的理想产地。豆型：细长但颗粒饱满，体型圆润，
质密。风味：柔软、浓香。香味浓郁饱满，直透人心肺，让人回甘无穷，同
时清爽、明朗、新鲜之感，其酸味极低，适合单品或高品质咖啡的拼配。
许多经营者把她作为最优质的咖啡来出售，如星巴克。

   烘焙度:中;  用途:拼配-单品 

磅
1 LB

(454克)

 

AA
￥78

                                                                                    
坦桑尼
亚

Tazania
(AA)

咖啡品质优良，香气浓郁，酸味突出，适宜于调配综合咖啡。咖啡是坦桑
尼亚经济的重要命脉，大概17%的外汇是由咖啡所创造，主要生产地集
中在东北Arusha附近的Mt 
Kilimanjaro周围，就是乞力马扎罗火山，常年积雪的非洲最高峰。
烘焙度:中;  用途:拼配-单品

磅
1 LB

(454克)

 

AA
￥79

越南咖啡V
ietnam
(AA)

罗布斯塔（Robusta）种咖啡树耐高温、耐寒、耐湿、 
耐旱，耐霉菌侵扰。适应性极强，在平地就可生长得很好，采收也不一定
是人工，可以使用震荡机，只可惜香气较差，苦涩味强，酸度又不足，咖
啡因含量是阿拉比卡种的一倍. 烘焙度:深; 用途: 
混合调配或即溶咖啡、饮料.

磅
1 LB

(454克)

AA
￥55

云南
咖啡

Yunna
n

(AA)

云南小粒咖啡植于海拔1100-
2000米之间的保山市潞江坝干热河谷地区，所以酸味适中，香味浓郁且
醇和，但与进口咖啡比较，香气及回甘稍微平淡。云南怒江流域光照时
间长，有利于植株的生长及光合作用，昼夜温差大，利于养分积累，所以
有效营养成分高于国外的其他咖啡品种.加之红土高原日照充分、土壤
肥沃。保山市咖啡协会杯测评定：云南咖啡浓而不苦，香而不烈，具有独
特的果酸味。烘焙度:中-城市;  用途:拼配-单品

磅
1 LB

(454克)

AA
￥62

海南咖啡
Hainan
(AA)

海南岛福山地区的咖啡豆，结实、粒大、均匀、饱满。具有浓郁、香
醇、滑口、的优秀品质，富有海南特有的地方咖啡味，又具有印尼黄金曼
特宁咖啡品质特性。此款是中国唯一罗布斯塔ROBUSTA品种。
烘焙度:中-城市;  用途:拼配-单品

磅
1 LB

(454克)

AA
￥69

 
蓝山咖啡

Blue 
Mountain

Flavor
(AA)

被誉为“闪着金光的豆子”，牙买加蓝山咖啡将独特的酸味、苦味、
甘味及醇味，加上浓郁独到的香气，口感顺滑，三味（甘、酸、甜）均衡感
极佳、浓郁且带有持久的水果味，单品咖啡绝品.难怪全世界咖啡爱好人
士都为之深深着迷！包装:普通铝箔纸; 烘焙度:中度; 淬取建议: 
手冲, 虹吸，摩卡壶 用途:单品

磅
1 LB

(454克)

AA
￥95

 

蓝山咖啡
Blue 

Mountain
Flavor
(AAA)

被誉为“闪着金光的豆子”，牙买加蓝山咖啡将独特的酸味、苦味、
甘味及醇味，加上浓郁独到的香气，口感顺滑，三味（甘、酸、甜）均衡感
极佳、浓郁且带有持久的水果味，单品咖啡绝品.难怪全世界咖啡爱好人
士都为之深深着迷！采用多次手工精选咖啡豆，颗粒均匀。包装:美国铝
箔纸,高品质精选，颗粒均；烘焙度:中高城市; 淬取建议: 手冲, 
虹吸，摩卡壶 用途:单品

磅
1 LB

(454克)

 

AAA
￥14

6

 

蓝山咖啡
Blue 

Mountain
Flavor
(特 级)

蓝山咖啡被誉为咖啡中的极品，其甘苦而醇厚的口味历来受到消费
者的推崇。被誉为“闪着金光的豆子”。牙买加蓝山咖啡将独特的酸味、
苦味、甘味及醇味，加上浓郁独到的香气，口感顺滑，三味（甘、酸、甜）
均衡感极佳、浓郁且带有持久的水果味，单品咖啡绝品. 
特点：采用100%精选牙买加咖啡豆，颗粒均匀，饱满。包装:高级进口铝
箔+麻包袋，自用or送礼佳品； 烘焙度:中-高-城市; 淬取建议: 
手冲杯, 虹吸壶，摩卡壶 用途:单品

磅
1 LB

(454克)

 
  

 特级
￥39

0

http://baike.baidu.com/view/5312.htm
http://baike.baidu.com/view/664785.htm
http://baike.baidu.com/view/2430148.htm
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蓝山咖啡
Blue 

Mountain
(极 品)

极品品蓝牌蓝山咖啡出自牙买加马维斯班咖啡企业有限公司生产
。其味道香浓，暗隐果香，口感顺滑醇厚，甘、酸、苦调和且余韵悠长。咖
啡鉴赏者认同，蓝山咖啡味道奇特，集醇厚，甘酸调和，回味悠长于一体
，醇厚香浓的咖啡体验。采用100%精选牙买加蓝山咖啡豆，颗粒均匀，饱
满。包装:高级进口铝箔+麻包袋，自用or送礼佳品； 烘焙度:中-高-
城市; 淬取建议: 手冲杯, 虹吸壶，摩卡壶 用途:单品

磅
1 LB

(454克)

 
  

 极 品
￥49

0

NAME DESCRIPTION Unit Price

夏威夷10
0%  

可娜咖啡 

精选美国夏威夷100%可娜咖啡Extra 
fancy与牙买加蓝山咖啡并列为高级咖啡(世界精品咖啡协会认可) 
,高级咖啡代名词。其优异之处在于生长状态佳,精制度高,几乎没暇疵豆
,烘焙后豆子相当整齐漂亮,拥有绝佳的醇厚感及酸味,相当顺滑,只要一
口就能充分感受它的美味,甚至超越蓝山.淬取建议: 手冲杯, 
虹吸壶烘焙度:中-城市. 

半磅
1/2 LB
(227克)

￥380

巴拿马
女神庄园
瑰夏咖啡

     在巴拿马与哥斯达黎加交界处，位于巴鲁火山 Volcan 
Baru的山坡地，得天独厚的地理优势使得这一地区聚集了众多声明显
赫的庄园。     
迷人的桂花花香和橘皮香，柑橘和凤梨的酸甜感，符合水果风味，尾段
香草的回味，从热到凉，层次变化丰富而复杂，是今年非常出色的瑰夏
批次。小量到货，售完即止。

半磅
1/2 LB
(227克)

 ￥430

巨型古巴
蓝山咖啡

    19目以上大颗粒豆子,也称为"象豆", 
是中美洲及加勒比地区上等豆子，香味舒服独特、细腻.口感润顺··是你
看过难忘， 
喝过就爱上的一个精品咖啡。口感：甜味、酸味、苦味平衡的咖啡豆，柔
润顺口，味道有些类似蓝山。视觉：豆子颇为大颗。是一种带有加勒比海
风情的咖啡，卖相相当好。  淬取建议: 手冲杯, 
虹吸壶，摩卡壶烘焙度:高-城市.

半磅
1/2 LB
(227克)

￥120

惠兰咖啡

Huila 
慧兰省位于哥伦比亚南部，咖啡生长在西部临海山脉与东部山脉交界
形成的峡谷斜坡上，栽植海拔在1500公尺以上，哥伦比亚境内最重要河
流会合于此，带来相当丰富的水资源及水气，是该国最著名的精品咖啡
产区。许多获得哥伦比亚COE（Cup of 
Excellence）竞赛大奖的农家都位于此区块。茶香、杏仁、核果、苹果、花
香、焦糖        淬取建议: 手冲杯, 虹吸壶，烘焙度:中度

半磅
1/2 LB
(227克)

￥110

 
尼加拉瓜
精品咖啡

性价比超越蓝山的高山精品咖啡，尼加拉瓜高山精品豆口感独特
变化性明显，芳香性价比优越，豆子属中型大小,肉厚度中等. 
产区：MADRIZ，等 级：SHG(顶级), 
海拔高度：1400m以上；品 种：Caturra；水洗法,后段棚架日晒。杯测报告
：细致,柔和的果酸,平顺的柑橘味,苹果,覆盆子、巧克力甜香). 
大量供应美国市场,如星巴则是最大采购商.               淬取建议: 手冲杯, 
虹吸烘焙度壶:中.

半磅
1/2 LB
(227克)

￥85

危地马拉
火山咖啡 

    危地马拉火山咖啡豆口感丰富芳香性价比优越, 
。产区：危地马拉安提瓜, 
等级：SHB，海拔高度：1500m以上，品种：铁皮卡，水洗法。杯测报告：lo
ng sweet finish, soft acidity, smooth orange, 
apple,chocolate(柔和的果酸,平顺的柑橘味,苹果,覆盆子、巧克力甜香. 
淬取建议: 手冲杯, 虹吸壶,法压等;烘焙度:高-城市.

半磅
1/2 LB
(227克)

￥150

云南精品
咖啡

    云南铁皮卡(Typica)种植于海拔1200-
2000米之间的保山市潞江坝,怒江与澜仓江之间的干热河谷地区,是最经
典的优质阿拉比卡种,保山咖啡科研组技术结晶。味道表现极佳，是公认
的精品咖啡品种，但是产量极低而且易受锈蚀病的侵蚀，投入更多的人
力管理. 
风味干净且带有莓果酸甜感体脂感中等顺口，余韵口中甜感持久，各项
风味均衡感保持稳定。淬取建议: 手冲杯, 虹吸壶，摩卡壶烘 焙度:高-
城市.

半磅
1/2 LB
(227克)

￥70

巴布亚新
几内亚
咖啡

近几年，巴布亚新几内亚咖啡开始带着自己独特的优质水洗阿拉比
卡豆子，代表大洋洲跨入世界精品咖啡的行列。巴布亚新几内亚咖啡颗
粒饱满，酸度适中，坚果、甘蔗、辛香料，口感香醇，干干净净的口感特
征。淬取建议: 手冲杯, 虹吸壶，法压壶。烘焙度:中度

半磅
1/2 LB
(227克)

￥120
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黄金曼特
宁咖啡

   
产地印尼苏门答腊,得名于摘收时，当日光照耀在成熟的咖啡樱桃果上，
便会闪耀着金色的光芒。因其独特的香浓口感，微酸性的口味，品质可
说是世界第一流。自然法的曼特宁除了原其独有的浓郁粗旷野香，更添
加了非凡细致丰富口感。香醇厚实的黄金曼特宁，是强烈的不可多得的
咖啡极品，它特殊的狂野气息，比一般的曼特宁更为甘醇，更为浓郁，
更为粗旷，如同一匹红鬃烈马，激起你征服的欲望。淬取建议: 手冲杯, 
虹吸壶，摩卡壶; 烘焙度: 中-深  

半磅
1/2 LB
(227克)

￥105

Specialty Coffee 精品咖啡豆         即接单即烘焙(无最低订量, 交货期1-2天)
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���	�
��Sulawesi�������������������������������������Celebe����
������1200 ��������� �����!�"�#�$�% . 
�&���'�$�(���)�*�+Mandheling TORAJA G-1(�����,). 
����:�-���.�	�/�0�1� �)�*�+�2�����3 �
���4�5���6�����7, 
�-�8�����9. �:�;�%��
�����<�=�>. 
7�?������@�A�B�����%���C�D�E. �F�G�H��: �I�J�K, 
�L�M�����N�O ��;   �P�Q��: �@-�R

�S�T
1/2 LB
(227�U)

�V95

�W�X�Y�Z
���[�,�\
�]����

�W�X�Y�Z��� �[�,�\�]�^Yirgacheffe 
�_�������`�a���b���c�d�e�f�g�h���i�j�k�E���l������ �m�����W�X�Y
�Z�����n�o� �(�p���q�r�,�s�����t�u�v����� �!�"�w���Z�O�%���x
���P�Q���y�z�*� ���{�|�}���r�~�•�€� �i���h���•�r� �‚�ƒ�„�…�†��
���2�‡�ˆ�‰�Š�‹���Œ�,�•�Ž�Œ�,�•���u���•�‘� ���‡�3�z�*� �•���}��
�’���“� ���”���•�–�—���˜��. �F�G�H ��: �I�J�K, �L�M��; �P�Q��: 
�@-�™�š.

�S�T
1/2 LB
(227�U)

�V85

�›����

�›�����#�$����(AA)�u�œ�j��� �•�ž���Ÿ�>� � �E�!�������>�(
�¡�E�—�¢�£�¤� �¥�������¦�§�y���¨�ƒ �"���© �#�ª�d�›�����#�$� �*�/
���§�«�¬��>�®�ˆ�¯�i�j� �!�‚�� �����.�œ�d�°�±� ���²���³�´�d�µ�¶
� �@�&�������$���· �%�¸� �&�¹�º���u�»��¼�'�½�@� �¾�E���i�•�³�¿
�(�)�'���À�Á�–�* ���›��������� �Â�+� �,�Ã�Ä�Å�Æ�•�ž�Ç�� PS:�È�;�%
�É�Ê�Ë�R�Ì�3�›�A�-�Í�Î�Ï,���%�.�Ð�<�B,�k�B�<�/�Ñ�Ò�0�È�;���%.
�F

�G�H��: �I�J�K, �L�M���Ó �P�Q��: �™�š-�R�™�š.

�T
1/2 LB
(227�U)

�V89

Organic Coffee  Bean ���Ô�����%   �Õ�Ö�1�Õ�P�Q(�—�×�Ø�2�<, �Ù�3�Ñ1-2�?)

NAME DESCRIPTION Unit Price

�Ú�Û�‰�Ü
�Ý�Þ�ß�4
�5�à�á�% 
�^MUNDO 
NOVO�_

     
�Ú�Û�A�â���6�3�7�ã�A�7�Z�Š�8�ä�Ø,�Ø��1,000�å� �æ�ç�è�é���#�ê
�����º, �Ú�Û�ë���9���6 Sao Sebastiao �æ�ç���?�¦�:�ì� ����, 
�Þ�ß�4�5���<�µ�í�î�ï, ��v�ð�ï�E��ñ�ò, �ì�ó�ß�7, 
�Œ�ô�;�1���õ�(�ö�÷,�í���	�æ�ç�<�ø�ù�ú�Z���>�€�<���û� �æ�ç�=�ü
��è,�ý�í�d�>�C�þ�Ô�ÿ�=�ü�����?�����	,���������Ô�������� ���<
�Œ���	�ª�
�(�p�7�Z�� �F�G�H��:  �I�J�K, �L�M�����N�O ��; �P�Q��:  �@  

�S�T
1/2 lb

(227�U)

 
�V135

������@
�����Ô�)
�*�+���� 

�����GAYO 
Mountain���Ô�����(�p�	.�����������A������������������� �����¹
�B� �C�������D���‚������� �E���y����� ���!���É�í�z�*� ���F�2�‡
���"�ƒ�#� �2�����$���k�G�d�Ü�Ý�=�>
  �F�G�H��: �I�J�K, �L�M�����N�O ��; �P�Q��: �@-�R  

�S�T
1/2 lb

(227�U)
�V110 

�$�%���Ô
�H�&�O
����

     �$�%�×�'�$�(,2011-
12�o,�I�%�(�ê�$�%�o���<����3�)�*,�+�,�î�ï.15�-����,������1200
m�����‚�ƒ�������J�*�/�����.�‰�K�������%�������F�/���2�‡ �L�M�N �0
���‚�ƒ�����¹���µ�ÿ�ê�#� ���&�¶�$���� �/���$�%�ì��1�2�O� ���3�P
��4�����?�¦���� ����,�5���6�(�?�¦�7 �Q�¬�8�ì�����R� �9�/,�É��:
�¦���S�:�;�d���Ô�����<�T�º���=�>� �-�U.   �F�G�H��: �I�J�K, 
�L�M�����N�O ��; �P�Q��: �@  

�S�T
1/2 lb

(227�U)
�V90

 

Drip Coffee  �?�@�A�V�B����                   (�—�×�Ø�2�<, �Ù�3�Ñ1-2 �?)

NAME DESCRIPTION Unit Pric
e


